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Koszty — jak je
kontrolowac

Jak pilnowac kosztow?
Jak zapobiegac naduzyciom?
Jak kontrolowac dziatalnos¢ oeracyjng?
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JAK sobie radzi¢ w czasach kiedy:

e spadajg przychody

e rosng koszty dziatalnosci i wynagrodzenia
e rosnie konkurencja

e trzeba walczy¢ o goscia

NA co trzeba koniecznie zwracaé uwage:

e na pilnowane kosztéw i kontrole wydatkéw

e na zasadnos¢ kosztownych rabatow

e na wiasciwag kalkulacje ofert i analize przychodéw
e na koniecznos$é planowania i analize wynikéw

CEL SZKOLENIA - celem szkolenia jest nabycie wiedzy zwigzanej z zarzagdzaniem przychodami

i kosztami na poziomie operacyjnym wraz z metodami kontroli i nadzoru

ZAKRES TEMATYCZNY:

1. Jak zapobiegaé¢ naduzyciom, nieuczciwosci i patologiom w organizacji?

2. Jak eliminowac kosztowne btedy?

3. Jak skutecznie mierzy¢ efektywnos¢, skutecznosc i wydajnosc?

4. Jak zarzadzaé przychodami

5. W jaki sposéb budzetowaé dziatalnos¢ operacyjng?

6. Jak analizowac koszty dziatalnosci oraz poszczegdlne przychody?

7. Jak wykorzystywac i analizowac¢ branzowe wskazniki operacyjne na potrzeby kontroli?

8. Jak poprawnie przeprowadzac¢ inwentaryzacje, aby nie byta zrédtem strat?

9. Jakich tabel analitycznych uzywac?

10. Jak stosowa¢ controlling operacyjny w hotelu, gastronomii i bazie zabiegowej, aby
skutecznie eliminowac straty?

11. Jakie stosowac wskazniki pomiarowe, aby unikaé strat i nie ponosi¢ niepotrzebnych
kosztow?

12. Dzieki jakim dziataniom mozna zwiekszy¢ zysk?

11. Jak stosowa¢ narzedzia rachunkowosci zarzadczej do planowania i kontroli?

Ponadto na szkoleniu dowiesz sie:

jak poprawnie rozlicza¢ positki bufetowe
jak unika¢ nieprawidtowosci przy rozliczaniu pakietow,
jak kontrolowaé rozchody w gastronomii.

Jakie stosowad wskazniki analityczne.

CO WYNIESIESZ ZE SZKOLENIA?

wiedze o tym, jak kosztowne sg rabaty
umiejetnos¢ zapobiegania naduzyciom i kradziezom,
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narzedzia do analizy wynikow
umiejetnosé planowania

JAKIE ZASPOKOISZ POTRZEBY?

spokoju i bezpieczeAstwa

pewnosci ze nie wreszcie nie tracisz zarobionych pieniedzy,
uszczelnisz gospodarke magazynowa

nauczysz sie pilnowania ,interesu”
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